


产品介绍
ALM-155是一台专用的、小尺寸和高性能的U形管振荡法台式密度计，主要
用于分析葡萄酒、啤酒、白兰地、威士忌、伏特加…等的密度、相对密度
和乙醇浓度。
ALM-155具有高的解析度，酒精度的分辨率为0.01%，密度为0.00001g/cm3 o 

且内置帕尔贴温控，温度恒定在20°c 。

仅需少量的样品，一键启动测量
ALM-155标配蛭动泵，用千自动采样，所需样品体积仅为8ml, 并具有自动重复测试功能。

酒精度（蒸馔酒）或密度（葡萄酒）的分析，可在2到4分钟内完成，测定时只需按下测量键。

当测最高粘度的样品时，可以使用注射器将样品注入测噩单元内，适用千任何酒类产品的

分析。

仅使用纯水校准，无需保养维护
校准时不需要使用昂贵的标准物质，仅需使用纯水校准。

测量结束后，可以使用纯水或洗涤剂清洗测量池。取样管可以由用户自行更换。

每天的性能检查，可以由操作人员进行，只需要使用纯水测试。

样品测景后，自动存储测定结果
测量结果无需手写记录。测量完成后，用选购的打印机自动打印测试结果。

主机可以存储多达100组的测量结果。

皿语可以通过U盘下载再传输至电脑，或选购软件通过RS-232C传输到电脑。



测量周期
密度、相对密度和酒精度的分析，
在酒类产品生产过程中的所有阶段都是必要的项目。

葡萄酒生产过程中的测量
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啤酒生产过程中的测量
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葡萄酒酿造．．
酒精度是瓶装葡萄酒重要的参数 ， 酒精度标示不规范，
会造成葡萄酒生产商受到严厉的惩罚。
因此，葡萄酒的分析必须按照官方的分析方法执行。
葡萄酒发酵过程中检查密度，相对密度和酒精含量是
非常重要，以验证制造过程中是否过早停止。

生产时必须．．
葡萄汁的密度表明发酵前葡萄汁中糖的含量。
可以确定葡萄酒中预期的酒精含量，因此准确分析其
密度是非常重要的。

酒类实验室．．
酒类实验室除了为酿酒厂提供分析支持外，还可以发
布具有法律效力的分析证书。
与酿酒厂一样，这些实验室也必须按照官方的方法进
行分析，以确保其认证值的准确性。

仁
一

一
r`

雹
晶
－
＇

--
-
－
云
乓

,

Q

一
一

J.-

-
1

e
, 

= (

-
{
­_ 

} 

rj r
t 

..、｀

蒸溜和烈酒．．
生产烈酒的厂商，产品的酒精度含噩很高。
ALM-155是一款高性能的仪器， 0.00％至100％全范围
酒精度的测董。因此，该仪器非常适用于此应用。

啤酒的生产．．
啤酒生产过程中的监测密度和相对密度，对最终产品的
质呈至关重要。
啤酒样品经过蒸熘后， ALM-155可以提供酒精度的测试。

酿醋的生产．．
酿造醋，是以粮食、糖、乙醇为原料，通过微生物发酵
酿造而成。
在酿造过程中检查酒精浓度，对于了解乙醇完全转化为
乙酸是非常重要的。



技术参数型号和䐍称ALM-155离精度酒精度测定仪酒精度7.60~ 100 70 vol% 测贵荣围密度7.69937 -7.64887 g/cm3 相对密度(20/20)7.70000-1 25000 酒精度7.61 vol% 解析度密度0.00061 g/cm3 相对密度(20/20)7.60061 酒精度SD:005 vol% 重复性密度SD:O 60065 g/cm3 相对密度(20/20)SD:O 60065 测定渤约20°c（固定）酒精度对照表内建OIML或AOAC、GB5009.225对照表测量时间2~4密帩
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